Eolgenole Weine ‘,2 5 %

(;'PUnefP \/e|+,|ine'r>

@rUne'r' \/eltliner ,,Sma'r’agA SUssenl)e”r'g“ Ié/?O
Ecler/ Mautern 13,5% \/o'.

@'r{)nem \/eltlinerr' Qeserwe , QieJe \/O'rdefr’e Be‘r'ge\\ 2l
Wenz'/Matzen/NO 14,5% \/ol. t“r’oclien

(;rUne'r' \/eltliner ) QleA Tenn“ 15
Taulaensclwuss/Dogsc]orF/NQ 13% \/ol. J4:'r>oc|<ben

(;mnefr’ \/eltlinefr' ,,(;‘Y’Ult)“ o0
Scl'nloss (;oljelsl)wg/l_angenloisM achau. 13,5% \/o|‘ trocken

l<|eimlc|ascj'\en

IQoJceT’ Traminer 12
l—lul)er/lQeiclﬁersclorF/Waclﬂau 13,0% \/ol. |_iel3|ic|'1 O,S75|

Qiesling ,,G’r’auscl‘-ie]ce*r’“ Ié/IQ
Schmitges/Mosel/D - J;'r’olen 12,5% \/ol. Jcroclﬁen O,575|

Cuvée 15
Schwa'r'z /AnAau /Bgu | 4% \/ol. JC'r°oc|{en 0,575|

35,00

47,00

10,00

24,00

27,00



T*r’amine”r’ ,,l—‘analwe'r’lﬂ“ 17 34,00
Sommer/Eisens’caolt/Bglol. 16% \/ol. Jt:'r>o<:|1en

E ies|ing

IQiesling von der Tewassen 21 36,00

Salomon Unc”'\oF/ S’cein an cler Donau 12,5% \/ol. J4:1"oc|1en

Qiesling Zb’l)ing |<amp{:a| 20 36,00
Scl‘n'oss C;ol)e|sl3urg/|_angen'ois/Wachau. 12,5% \/ol. Jt:“r°oc|{en
Qiesling Sma'r’agcl ,,SC"\U‘H:“ 1O 68,00

Kno'l/LoiEen/Wackau 13,5% \/o'. t“r’ocl-ten

Qiesling ” Qosenberg“ 12 68,00
S’wol;l/l:euersl)runnwaclﬂau. 14,5% \/ol‘ J1:1"ocl<a.=,-n

Qiesling SmmﬂagA ,,Aclﬂleiten“OO/O7/OQ 78,00
Domc’ine Waclwau/DUrns’cein/Waclﬂau 13,5% \/ol.

Qiesling Smaragoj ) |<e||e1°l3e1°g“ IO/I I/I5 78,00
Domdne Wacjnau/DUrnstein/Wachau 13,5% \/ol.

Qiesling ,,(;aisl)e'rg“ O’2/O3 05,00

l—li‘r*scI‘n/ Zél:)ing/ |<ampta| 13% \/o'. trocken



Sauvignon B'anc

Sauvignon Blanc ,,l—leaven/s Door“ 10
E. Zwet,d:iclﬁ/lgatsclw/ S{:mk 4% \/ol. Jc’r’oclﬂen

Sauvignon Blanc l:asgresefwe ) IQIGJ NussEefng“ ob
(;mss/Qa'lzscL\/ Stmk, 13,5% \/o'. t‘mc'«en

Wei B\X/eine un0| Cuvées

C'mmlonnaq 20
Borgo Ma@'ecjo/':ﬁuli/\’calien 12% \/ol.

Tmminefr* Wllcj 15
Llnolauefr’/—r al:bencJor’F/NO 12,5% \/ol.

Weisser Bm”gunAewo 20
Zinie'/Ziclqsee 12,5% \/ol. Jcr°oc|1<an

SmaragJ ,,MUSI{G‘I: Ot’cone
Ecler/l\/lau’cevn 13% \/ol.

A\Y

19

Weissem Bm'gunJem ) |Q|eol |<H:l:enL>e1“g“ 16
(;mss/Qal:so"\/ SJt:mLL 12,5% \/ol. h'oclien

C;‘r’ijne'r’ St}lvane“r’ ” Qlecj l—l’dl)eﬂ:sgrul)“ I7/IQ
Taul;ensckuss/pogsclomc/[\lo 13,5% \/ol. Jt:‘r’oclien

240,00

03,00

27,00

27,00

28,00

30,00

46,00

55,00



Dino{: (;'r'is ,,J;viAence“ 18
@us‘l:ave |_o1'erﬂ:z/ A'saoe/l:n 14% \/o'.

@e”;er Muslﬁate”er , Qiecl l—léj”riege'“ 20
E.ZweqticL/QatscL\/ Stmlﬁ ,5% \/ol. Jt:'r>o<:|{en

I\/Io*ni”on ,,l—locjngrassni{:zl)erg Ol)egg“ 03/04
Do|2/SpieH:e|A/Stm|@ 13,5% \/o'.

Cl\m"olonnaq ,,Noveml)e'r’ Qain“ §G)
E. ZwegticL/lQatsclw/ Stml«, 4% \/ol. Jc’r°oc|-1en

%:Pdnkisclﬁ

BlauF‘lﬂdnLJsclw Y Qieol Altes Weingel)irge“ 17
We”anscl-nitz/Bgu. 13,5% \/o'.

|2 otweln

Cal)ernet Sauvignon ) Drivat“ 12
Kvug/@umpolclsldrc'wen/Wac'wau 13,5% \/ol.

Batonnage (B}E, M, Cs) o7 /08 / 12

T]ne WJJ Boqs O]C Battonage/“lmitz/Bgu. 15% \/ol.

68,00

78,00

84,00

130,00

45,00

68,00

75,00



I<|einF|asclwen

Evonsac 1?2

CL.Moulin l—lau’c-l_m"oque/ Bo*r’oleaux/ l:‘r’. 13,5% \/o'.

) Danol)i|e” (Z\W, BF) IO/II
Ni’ctnaus/@ols/Bglcl. 13% \/ol.

“\/e'r'atina” (B}E /w, Cs) ele)
weninger/l—lo*witscl'\on/ glc] 13,5% \/ol.

Cuvee I_egenols 15
Sclﬂeil)e”'quer/Ancjau/Bgu. 4% \/ol.

AAmi‘r’alﬂ (ZW, CS, I\/I) 15 0,375l
Db‘cH/Mb'nc]nl\oF/Bgu. 13,5% \/ol.

Z\Weige'ﬁ ,,Scjn\vam Qot“ 13
Hans Sclﬁwam/AnAau/Bgu. 13,0% \/o'.

Soliolamﬂe (B]E,Cs M) 15
Eeiler - Av’cingev/l?ust/ggu. 1 4% \/ol.

Ausbirdiscke Weine

Dinotage 14

Kanonkop/Ste'|enl:osc|ﬁ/goola]t~ni|m 14,5% \/ol.

20,00

21,00

24,00

25,00

20,00

37,00

38,00

55,00



Cal)'r’iola 16
Capcanes/Katalonien/ Spanien 15% \/ol.

Elixiv 10
(;'mnde Enclos/Borcleaux/ r. 4% \/o'. Jcroclgan

@ranol C'r’u Classe Saint-—EmiIion |4

Cha’ceau Del)q l:auge'r’es/BorAeaux/ l:r. 14,5% \/ol.

Essence o5

Douv’cl'\e/BomJeaux/l:r. 13,5% \/o'.

Magnum I,5|

(;“r'UneT’ \/el’c'ine*r' ,,Cl'\a*r’ming“ [
|_aU‘r°enz \/ /Wien 13,5% \/o'.

Dotwein Magnum 1,5 |

Ba’r’ololino |44

Cantina Di Nagra*r*/Ba‘r’Ao'ino/Pca'ien 11,5 % \/o'. Jcr’oclien

58,00

120,00

140,00

170,00

48,00

46,00



Cal)er’net Sauvignon P Qese'r’ve“ 2000 148,00

Mala’c/Dolt/KremsMacLau 13% \/ol.

Cuveé |_imousin (Csl\/lgt) 1085 155,00
Mala’c/Dolt/KremsMacLau 11,0% \/ol.



