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B DIE GENUSS-TIPPS DER WOCHE

von CHRISTOPH WAGNER

ASIA GOES AUSTRIA. Iz der ehemaligen
,Mongolendriise Europas‘ mundet
Asiens Kiiche besser denn je zuvor.

er authentisch asia-

tisch speisen will,

muss. ldingst nicht

mehr nach London
ausweichen. Nachtigallenzun-
gen bleiben zwar nach wie vor
dem Kaiser von China vor-
behalten, aber Entenzungen
serviert der Exleibkoch von
Deng Xiaoping jederzeit im
»Koi“ am Naschmarkt. Im
Kaiserlichen = Hofmobilien-
depot kocht ein hochdeko-
rierter China-Bocuse nach ur-
alten Originalrezepten aus Si-
chuan. Und in den neuerdings
unter City-Lights erstrahlenden
,Goldenen Zeiten* darf man
- sich authentischer Shanghai-

Kiiche erfreuen.

Der Ferne Osten beginnt in Wien.
HiihnerfiiBe und Seeohren
finden Gaumenabenteurer im
wHappy Buddha“, withrend sie

sich im ,Saigon“ einen Me-
kong-Wels angeln kénnen.

Japanophile wiederum kon-
nen im ,,Unkai* zu Thun- und
Tintenfischtatar Seeigel schliir-
fen oder sich von der Korea-
nerin Sohyi Kim #uBerst
schmackhaft in die Fiinf-
Elemente-Kiiche einfiihren las-
sen.

Wiens  verfiihrerischster
,»Orientale” ist das ,, Pars“, wo
es nach persischen Lammzun-

gen, Wiirzkriutern und Was- |

serpfeife duftet. Alle, die sich
nicht entscheiden mdgen,
werden von All-Asia-Starkoch
Wini Brugger im delikat
gestylten ,,Indochine 21% ,a
la nouvelle Asienne* ver-
wohnt. Und wer den besten
Inder Wiens sucht, fihrt am
besten nach Linz — und findet
ihn im ,,Royal Bombay Pa-
lace“. B

Nouvelle Cuisine ,Asian Style": Starkoch Wini Brugger iﬁ1 ~Indochine 21“,

1007 NEWS

Entenzungen a la Deng Xiaoping: das ,Koi“ am Haschmart.

Lust auf Entenzungen?

- Alle Dilfte des Ori-
& ents: das persische
| Restaurant ,,

109



