: s{aumnt\ferdi ist von de‘rgEeighna migen ~Einkehr* (siehe 6ber_'_|']'n urdurch eine
;z‘_u'h{t zuden besten @ste_rr_ej_chs undwurde neuerdings umgebaut. Die Weinkarte
o Positionen aufgestockt. Der Verlockungen sind vom gebratenen Kalbs kopf mit

rtischocken und Senfcreme (iber marinierte Jakobsmuscheln mit Melonengelee
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lle oder Zander mit Apfelwein und Trevisiano-Ravioli bis hin zum Milchka Ibinzwei

dem lauwarmen Vacherin Mont d'Or auf La-Ratte-Kartofferin viele.

ant Kontrast (1020, Linz, SiidtirolerstraRe 31 U. a, Tel:
70, 53, S0, Mo abd. geschl. ) dient nicht nur der Integration TIPPS
ing von psychisch beeintrichtigten Menschen, sondern erfreut

e und Gaumen. Das duRerst geschmackvoll in zeitgemalem Design eingerichte-
nrestaurant mit dem gemiitlich-schattigen Hintergarten wird, ebenso wie der
Q'Waschsalnn, vom Verein ,,Pro Mente” geflihrt und hat sich einer leichten und
editerranen Kiiche zu sehr guten Weinen verschrieben.

te (vor allem Wachauer) Weine und den besten irischen Raucherlachs weit und
tert, liefert und kredenzt (auf Anfrage) die Firma Lachs & Wein (4030 Linz
rabenstraRe 129, Tel: 0 732/31 43 06, Internet: www.lachs-wein.at).

+

nordlich des Stadtteils Urfahr gelegene Gasthof Liiftner (4040 Linz,
stralSe 18, Tel: 0 732/75 0166, Internet: www.gh-lueftner.at) zihlt seit Jahrzehnten
':testen Ausflugszielen der Linzer, was er nicht nur seinem hiibschen Gastgarten,
allem der verl3sslichen bodenstdndigen Kiiche verdankt.

1 Solo Vino (4020 Linz, Bischofstrake 15, Tel: o 732/79 77 88, E-Mail: massimilla@
| ist ein veritables Alimentari-Paradies mit umbrisch-piemontesischen
purikten, in dessen angeschlossener Osteria auch kleine und grolere Imbisse gereicht
(Warme Gerichte bis 14 Uhr, kalte bis 17 Uhr). Wer zu spat kommt, kann dann gleich in
‘L.‘ barte Trattoria Da GilIiEppE (4020 Linz, HerrenstraRe 23, Mo—Fr 17.30—24 Uhr,

21) ibersiedeln und sich auf eine unverfilschte Trattoria-Kiiche mit sehr guten
chten freuen.

Pasta & Vino & Tipico (4020 Linz, RainerstraRe 6-8, Tel/Fax: o 732/65
=22 Uhr, So, Fei, Mai-Sept. auch Sa geschl.) hat sich Michaela Kozmich auf eine
italienische Bacaro-Kiiche spezialisiert. Keniner behaupten, man mussein ltalien

fahren, um vergleichbar gut zu essen. Um die paar Tische ist mittags und abends
I, Griss", daher sollte man unbedingt reservieren!

eiRoyal Bo mbay Palace (4020Linz, GoethestraBe 34, Tel:o 732/6586 05, Mo mtg.
JOsterreichs besterinderist, bestreiten mittlerweile nicht einmal die Wienerindophilen
HIGESt nicht jene, die schon bei Shashia , Bitu” Aviar gespeist haben). Tatsachlich produ-

Nier etwa im Hause taglich einen Frischkdse aus Biomilch, der dann flinf Tage lang
IMarinade eingelegt wird, bevor er gegrillt auf den Tisch kommt. AuRerdem hat er
M einen 150 Kilo schweren Steinmarser einfliegen lassen und damit einen wahren
Prung in Sachen Aromatik geschafft. Kurzum: Die Parameter, um hier groRe indi-

= '€ ZU zelebrieren, stimmen vom Tandoor-Ofen bis zum Bockshornklee. Ganz und gar
,.__.'die groRartige Weinkarte.

reiche Weinstube Urbanides (1040 Linz-Urfahr. RudolfstraRe 11, Tel/Fax:

I

) kredenzt in gemiitlicher Atmosphare mit schénem Gastgarten eine gutbiir-
terrane Kuche mit ausgezeichneter Wein- und Kisekultur.

EAY
1153

¥ s o - :
BIMBEFA (a4 | ime Mmoo om T T o o he L8 TN




